Тема: Экспертиза  и оценка качества молочных консервов
Задание.
Пользуясь учебником Н.В.Коник «Товароведение, экспертиза и сертификация молочных  продуктов» прочитайте материал и выполните задание.
I Теоретическая часть
1. Как по внешнему вида сухого молока отличить способ его сушки? Результат оформите в таблицу.
	Показатели 
	Способ сушки

	
	пленочный
	распылительный
	сублимационный

	
	
	
	

	
	
	
	



2. Назовите:
А) от чего зависит цвет сухих молочных продуктов?
Б) что такое адаптация  сухого молока?
В) что происходит с сухим молоком при повышении влажности на 4% и более?
Г) какие физико – химические показатели определяют при экспертизе молока сгущенного и сухого?
Д) что влияет на стойкость хранения сухого и сгущенного молока?
II Практическая часть
1. Составьте технологическую схему приемки молока сгущенного.
2. Назовите, от чего зависят органолептические свойства сгущенного молока?
3. Что собой представляет комплексный контроль?
4. Составьте таблицу пороков
А) сгущенного молока
Б) сухого молока
Результат оформите в таблицу.
	Наименование порока
	Характеристика порока
	Причина появления порока

	
	
	



  III Исследовательская часть
1. Расшифруйте маркировку молока сгущенного.
2. Проведите органолептическую оценку качества двух  образцов молока сгущенного. Результат оформите в таблицу.
	Наименование показателей
	Требования по ГОСТ 
	Образец №1
	Образец №2

	
	
	
	


3. Сделайте выводы
